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NOKUT kontrollerer og bidrar til kvalitetsutvikling ved lerestedene. Dette gjgr vi blant annet gjennom &
akkreditere nye utdanningstilbud. Institusjonene som gir hgyere utdanning har ulike fullmakter til & opprette
nye studier. Dersom en institusjon gnsker & opprette et utdanningstilbud utenfor fullmaktsomradet sitt, ma
den sgke NOKUT om dette.
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Forord

NOKUTs tilsyn med norsk hgyere utdanning omfatter evaluering av institusjonenes interne system for
kvalitetssikring av studier, akkreditering av nye, og tilsyn med etablerte studier. Universiteter og
hgyskoler har ulike fullmakter til & opprette studietilbud. Dersom en institusjon gnsker a opprette et
studietilbud utenfor sitt fullmaktsomrade, mé den sske NOKUT om dette.

Herved fremlegges rapport om akkreditering av mastergradsstudium i mat og teknologi ved Hggskolen
i Sgr-Trgndelag. Vurderingen som er nedfelt i tilsynsrapporten, er igangsatt pa bakgrunn av sgknad fra
institusjonen. Denne rapporten viser den omfattende vurderingen som er gjort for a sikre
utdanningskvaliteten i det planlagte studiet.

Mastergradsstudium i mat og teknologi ved Hegskolen i Sgr-Trgndelag (Norges teknisk-
naturvitenskapelige universitet fra 1. januar 2016) tilfredsstiller NOKUTs krav til utdanningskvalitet.

Den opprinnelige spknaden om akkreditering gdr ikke til vedtak i NOKUT, da NTNU har
selvakkrediteringsrett.

26. februar 2016

Oystein Lund
tilsynsdirektgr
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1 Informasjon om sgkerinstitusjonen

Hggskolen i Ser-Trgndelag (HiST) sekte til fristen 1. september 2015 om akkreditering av
mastergradsstudium i mat og teknologi (120 studiepoeng). De sakkyndige avga sin uttalelse i rapport
datert 28. desember 2015, med tilleggsvurdering av 3. februar 2016. HiST fusjonerte med NTNU,
Hggskolen i Gjgvik og Hagskolen i Alesund 1. januar 2016 til NTNU. NTNU har fulle fullmakter til &
opprette studieprogram pa alle niva. Fagmiljget som sgkte om akkreditering av mastergradsstudium i
mat og teknologi er derfor i lgpet av saksbehandlingen blitt del av en selvakkrediterende institusjon,
og NOKUT har ikke mandat til a fatte vedtak om akkreditering av studieprogram ovenfor en slik
institusjon.

Denne rapporten er hovedsakelig skrevet fgr HiST fusjonerte med NTNU, Hagskolen i Gjavik
og Hegskolen i Alesund. HiST omtales derfor som en selvstendig institusjon.

Hggskolen i Sgr-Trgndelag har vel 8000 studenter og 800 ansatte, og tilbyr en lang rekke studier.
HiST tilbyr fag- og profesjonsstudier innen helse og sosialfag, informatikk, lerer, tolkning,
neringsmiddelfag, sykepleie, teknologi og skonomi. Disse kan tas i varierende lengde fra
halvarsenheter til bachelorgradsstudier, mastergradsstudier, og en rekke kurs-, etter- og
videreutdanninger. I tillegg har HiST akkreditering for et ph.d.-studium i gkonomistyring. Hgyskolen
bestar av fire fakulteter: Fakultetet for helse og sosialvitenskap (FHS), Fakultetet for lerer og
tolkeutdanning (FLT), Fakultetet for teknologi (FT) og Handelshgyskolen i Trondheim (HHiT). Som
akkreditert hgyskole, har Hegskolen i Sgr-Trgndelag selvakkrediteringsfullmakt for studier pa
bachelorgradsniva, men ikke for master- og doktorgradsstudier.

Siden opprettelsen av NOKUT har hgyskolen fatt folgende studier akkreditert:

Mastergrad i matematikkdidaktikk (120 studiepoeng), 2004
Mastergrad i norskdidaktikk (120 studiepoeng), 2004
Mastergrad i ledelse av teknologi (120 studiepoeng), 2008
Mastergrad i aktivitet og bevegelse (120 studiepoeng), 2012
Mastergrad i barnevern (120 studiepoeng), 2012

Mastergrad i psykisk helsearbeid (120 studiepoeng), 2012
Mastergrad i Electronic Systems and Instrumentation, fellesgrad med Mittuniversitetet i
Sverige (120 studiepoeng), 2012

Ph.d. i gkonomistyring (180 studiepoeng), 2012

e Mastergrad i IKT-basert samhandling (120 studiepoeng), 2014

e Mastergrad i medisinsk MR-avbildning (120 studiepoeng), 2015

1.1 Saksgangen

NOKUT gjgr en innledende vurdering for & avklare om grunnleggende forutsetninger for akkreditering
er tilfredsstillende imgtekommet slik disse gjengis i NOKUTs studietilsynsforskrift'. For sgknader
som gdr videre, slik som den aktuelle sgknaden denne rapporten dreier seg om, oppneviner NOKUT
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sakkyndige til faglig vurdering av sgknaden. De ma erklere seg habile og utfgrer oppdraget i samsvar
med mandat for sakkyndig vurdering vedtatt av NOKUTSs styre, og krav til utdanningskvalitet slik
disse er fastsatt i studietilsynsforskriften.

I sin faglige vurdering, skal de sakkyndige konkludere med et tydelig ja eller nei pa om
utdanningskvaliteten samsvarer med kravene i studietilsynsforskriften. De sakkyndige blir ogsa bedt
om a gi rad om videre utvikling av studiet. Alle kriteriene ma vere tilfredsstillende imgtekommet for
at NOKUT skal vedta akkreditering.

Dersom ett eller flere av kriteriene underkjennes av de sakkyndige, sendes den faglige vurderingen til
sgkerinstitusjonen som far tre uker til a kommentere denne. NOKUT avgjer deretter om institusjonens
kommentarer skal sendes de sakkyndige for tilleggsvurdering. De sakkyndige far i slike tilfeller, to
uker pa a avgi tilleggsvurdering.

NOKUT fatter vanligvis vedtak pa bakgrunn av de sakkyndiges anbefalinger, men i denne saken har
ikke NOKUT mandat til a fatte vedtak, jf. informasjon om sgkerinstitusjonen over. Rapporten
oversendes NTNU, og det er opp til NTNU om studieprogrammet skal akkrediteres eller ikke.

Om denne rapporten

Vi gjgr oppmerksom pa at NOKUTs tilsynsrapporter viser en kronologisk saksgang. Var metode
inneberer som beskrevet ovenfor en mulighet for at komiteen endrer sin konklusjon i lgpet av
vurderingsprosessen. Det er tilfelle i denne rapporten. De sakkyndiges anbefaling finnes i 5.2:
Avsluttende kommentar.

2 Faglig vurdering

Der det forekommer «vi» i dette kapitelet, er det et uttrykk for de sakkyndige. Nummereringen pa hver
overskrift henviser til tilsvarende bestemmmelse i NOKUTSs studietilsynsforskrift.

2.1 Oppsummering

Overordnet sett finner de sakkyndige at det er snakk om en velbegrunnet og gjennomarbeidet sgknad.

Seknaden oppfyller dog ikke alle krav til at utdannelsen kan akkrediteres pa det foreliggende
grunnlag. Beskrivelsen av leringsmal m.m. (pkt. 2.3.2) er ikke alle steder logisk og konsistent.
Oppbygningen og det faglige innholdet er overordnet sett godt, men de sakkyndige har flere gnsker og
krav om endringer og presiseringer. Selv om de sakkyndige har mange kommentarer og krav til
endringer, sa forventer vi at HiST uten sterre problemer vil veere i stand til & kunne implementere dem.
De sakkyndige ser derfor frem til & vurdere en fornyet sgknad fra HiST.



2.2 Grunnleggende forutsetninger for akkreditering (§ 7-1)

2.2.1 Krav vurdert av NOKUTs administrasjon og sakkyndige

§ 7-1 (1) Folgende krav i lov om universiteter og hagyskoler skal vurderes for akkreditering:
a) Reglement og styringsordning
b) Klagenemnd
¢) Leringsmiljgutvalg
d) Utdanningsplan
e) Vitnemdl og Diploma Supplement
f) Kvalitetssikringssystem.

Vurdering

HiST sitt system for kvalitetssikring av utdanning ble evaluert og godkjent av NOKUT i 2013. HiST
har akkrediterte mastergradsstudier fra for av, og det er kun vitnemal og Diploma Supplement som blir
vurdert her.

Vitnemal og Diploma Supplement er vedlagt ssknaden. Den folger malen utarbeidet av Universitets-
og hagskoleradet. Leeringsutbyttebeskrivelsene er beskrevet pa engelsk i Diploma Supplement.

Det er uoverensstemmelse mellom Diploma Supplement og sgknaden, idet det i Diploma Supplement
er oppfort at sgkere med en bachelorgrad i Biomedical Laboratory Science kan opptas til studiet. Det
svarer ikke til beskrivelsen i sgknaden eller andre steder. Det er de sakkyndiges vurdering at en
bachelorgrad i Biomedical Laboratory Science ikke har de rette faglige forutsetningene for & kunne tas
opp pé studieprogrammet.

Siden kandidatens leringsutbytte ma vere i samsvar med Plan for studiet som er beskrevet i sgknaden
(side 16), ma dette forandres etter kommentarene som listes senere i dette dokument under
vurderingen i 2.3.2. Det samme gjelder for opptakskravet, jf. vurdering i 2.2.2.

Konklusjon

Hgayskolens redegjarelse er ikke tilfredsstillende.

Hgyskolen ma:
e Oppdatere Diploma Supplement i trdd med de endringer som gjgres i det overordnede
leringsutbyttet og i krav til forkunnskaper.

2.2.2 Krav i aktuelle forskrifter og rammeplaner
| § 7-1 (2) Krav i aktuelle forskrifter og rammeplaner fra Kunnskapsdepartementet skal vare oppfylt. |

Vurdering

For a kunne ta et studie i mat og teknologi ma man ha forkunnskaper fra bade realfag og teknologiske
emner. Sgknaden beskriver flere mulige fagkombinasjoner og gir mulighet til studenter for enten (1) &
ha fullfert og bestatt grunnutdanning pa 180 studiepoeng innen matteknologi, matvitenskap,



bioteknologi, bioingenigr, kjemiingenigr eller maskiningenigr eller (2) en tilsvarende utdanning med
til sammen 80 studiepoeng innenfor Realfagsemner (30 studiepoeng) og Teknologiske emner (50
studiepoeng). Realfagsemner defineres som generell kjemi, organisk kjemi, analytisk kjemi, biologi,
mikrobiologi, erneering, matematikk, statistikk, biokjemi, matkjemi eller tilsvarende emner, hvor
emnegruppen ma inneholde generell kjemi, statistikk og matematikk. Teknologiske emner defineres
som prosessteknologi, prosessoptimalisering, matteknologi, bioteknologi, konstruksjonsfag,
produktutvikling, internkontroll, kvalitetsstyring, risikostyring, eller tilsvarende emner.

De sakkyndige er enige i at gode forkunnskaper i bade realfaglige emner og teknologiske emner, slik
som skissert i (2), er riktige og ngdvendige for a kunne bli tatt opp til dette masterprogrammet. Vi er
derimot ikke overbevist om at alle de bachelorgradene som er listet opp i opptakskravet under (1) vil
gi den ngdvendige forkunnskapen i bade realfaglige og teknologiske emner. For eksempel er det ikke
sikkert at maskiningenigren har tilstrekkelige forkunnskaper i biorelaterte emner, og matviteren kan
mangle forkunnskap i teknologi og fysikkemner som energi, termofysikk, massebalanse og
transportprosesser. Vi er redde for at det brede opptaket kan fare til at studentene ikke er pa riktig niva
til & kunne folge samme undervisning. En mate a bgte pa dette er a tilby relevante suppleringskurs til
studentene.

Konklusjon
Nei, kravet er ikke tilfredsstillende imagtekommet.
Hgyskolen ma:

o Tydeliggjagre hvordan de med det brede opptakskravet skal sgrge for at alle studentene oppnar
leeringsutbyttet.

Hgayskolen bgr:
e Vurdere 4 ha relevante suppleringskurs for a sikre at studentene har mulighet til a fglge de
samme kursene.

2.2.3 Rekruttering av studenter

§ 7-1 (3) Rekruttering av studenter til studiet skal veere stor nok til at institusjonen kan etablere og
opprettholde et tilfredsstillende leeringsmilja og et stabilt studium.

Vurdering

Det er lagt opp til rekruttering av 23 studenter per kull. Dette antallet gir et god grunnlag for a etablere
studiet og ha en gruppe for fremtidige arbeide og utvikling i faget. Antallet vurderes realistisk ut fra
oversikten over kandidatproduksjonen pa HiST (side 14 i sgknaden).

Konklusjon

Ja, hayskolens redegjarelse er tilfredsstillende.



2.2.4 Praksisavtaler

§ 7-1 (4) For studier med praksis skal det foreligge tilfredsstillende avtaler som regulerer vesentlige
forhold av betydning for studentene.

Vurdering

Det er ikke praksis i studiet.

Konklusjon

Ikke relevant.

2.3 Plan for studiet (§ 7-2)

2.3.1 Studiets navn
| § 7-2 (1) Studiet skal ha et dekkende navn.

Vurdering

Studiet heter Master i mat og teknologi / Master in food and technology. Vi synes mat og teknologi er
en god beskrivelse, og vil bergmme HiST for et godt navnevalg. Det er for eksempel mer dekkende enn
matteknologi ville ha vert, i og med at den valgte tittelen viser den gnskelige tverrfagligheten i studiet.

Konklusjon

Ja, studiets navn er dekkende.

2.3.2 Overordnet leeringsutbytte

§ 7-2 (2) Studiet skal beskrives gjennom krav til leringsutbytte, jf. Nasjonalt
kvalifikasjonsrammeverk for livslang leering. Det skal formuleres ett totalt leeringsutbytte for hvert
studium, definert i kunnskap, ferdigheter og generell kompetanse.

Studiets leeringsutbyttebeskrivelse:

Kandidaten

K1) har omfattende kunnskaper om rammebetingelser, ressurser og teknologi knyttet til
matproduksjon fra fiskeri, akvakultur og landbruk, og om hvordan biogkonomiske prosesser og
beerekraft kan implementeres

K2) har omfattende kunnskap om innovasjons- og produktivitetslgsninger i matindustrien, og kan
anvende disse for a bidra til a forbedre verdiskapningen i sektoren

K3) har avansert kunnskap om bruk av mikroorganismer og alger i produksjon av neringsmidler,




ingredienser og for samt kontroll av disse

K4) har inngaende kunnskap om utfordringer og metoder innen mattrygghet, risikostyring og
-vurderinger

K5) har avansert kunnskap om og forstaelse av metoder innen analyse av holdbarhet, matkvalitet og
mattrygghet

K6) Har innsikt i prosjektledelse, og —organisering og samarbeid i team om prosjektarbeid

K?7) har spesialisert innsikt og fordypning i utvalgte deler av verdikjeden innen matproduksjon,
gjennom forskning i og erfaringen fra masteroppgaven

F1) Kan anvende kunnskap om matproduksjon og biogkonomi generelt til a sikre samfunnet en
beerekraftig matproduksjon i fremtiden

F2) har evne til 4 implementere og optimalisere ny teknologi i matindustrien, samt vurdere
lgnnsomhet i verdikjeden

F3) kan planlegge, gjennomfgre, vurdere og formidle praktiske risikovurderinger og risikoanalyser i
hele verdikjeden

F4) kan utforme, gjennomfgre og formidle tverrfaglige prosjekter knyttet til regionalt naeringsliv,
forvaltning og forskningsinstitusjoner

F5) kan analysere og forholde seg kritisk til ulike informasjonskilder, og anvende disse til a
strukturere og formulere faglige resonnementer spesielt gjennom arbeid med tverrfaglige og

individuelle prosjekter samt analyseprosjekter

G1) kan anvende sine kunnskaper og ferdigheter om matproduksjon i et helhetsperspektiv som
bidrar til a sikre samfunnet trygge matprodukter produsert pa en effektiv og beerekraftig mate

G2) kan analysere og begrunne vitenskapelige problemstillinger relevant for matkjeden og utvise
etiske og kritiske holdninger i arbeidet

G3) kan reflektere over og kommunisere resultater fra prosjekt- og beredskapsarbeid til
fageksperter, neringsliv og samfunnet generelt

G4) kan formidle omfattende selvstendig arbeid og beherske fagomradets uttrykksformer innen
matproduksjon

G5) kan anvende innovative metoder i utviklingsarbeid og bidra inn i innovasjonsprosesser

Vurdering

Sammenhengene mellom leringsutbytter fra NKR og leringsutbytter pa studieniva er gitt i tabell 4 i
sgknaden:



Kunnskaper (K), Ferdigheter (F) og Generell kompetanse (G)

NKR Master i mat og teknologi
Kandidaten: Kandidaten:
K1 | har avansert kunnskap innenfor K1 | har omfattende kunnskaper om

fagomradet og spesialisert innsikt i et
avgrenset omrade

produksjonseffektivitet, ressurser og teknologi
i hele verdikjeden knyttet til matproduksjon,
og om hvordan biogkonomiske prosesser og
beerekraft kan implementeres

K8

har spesialisert innsikt og fordypning i utvalgte
deler av verdikjeden innen matproduksjon,
gjennom forskning i og erfaringen fra
masteroppgaven

K2

har inngaende kunnskap om
fagomradets vitenskapelige eller
kunstfaglige teori og metode

K4

har avansert kunnskap om utnyttelse av
restrastoff og bruk av mikroorganismer og
alger i produksjon av neringsmidler,
ingredienser.

K6

har avansert kunnskap om optimalisering av
provetaking og valg av analysemetoder for
prosess- og produktkontroll

K3

kan anvende kunnskap pa nye
omrader innenfor fagomradet

K2

har omfattende kunnskap om
forbedringsarbeid og innovative lgsninger i
matindustrien, og kan anvende disse for a
bidra til a forbedre verdiskapingen i sektoren

K4

kan analysere faglige
problemstillinger med utgangspunkt i
fagomradets historie, tradisjoner,
egenart og plass i samfunnet

K3

ha kjennskap til internasjonalt og nasjonalt
regelverk samt nasjonale rammebetingelser
innenfor matsektoren og kjennskap til politiske
styringer og pavirkning av disse

K5

har inngdende kunnskap om utfordringer,
metoder og vurderinger innen mattrygghet og
risikostyring

K7

har innsikt i prosjektledelse, og —organisering
og samarbeid i team om prosjektarbeid

F1

kan analysere og forholde seg kritisk
til ulike informasjonskilder og
anvende disse til a strukturere og
formulere faglige resonnementer

F5

Kan kritisk anvende informasjonskilder,
analysere, og formulere faglige argumenter




innovasjonsprosesser

F2 | kan analysere eksisterende teorier, F4 | kan utforme, gjennomfgre og formidle
metoder og fortolkninger innenfor tverrfaglige prosjekter-knyttet til regionalt
fagomradet og arbeide selvstendig naringsliv, forvaltning og
med praktisk og teoretisk forskningsinstitusjoner
problemlgsning

F1 | kan anvende kunnskap om matproduksjon og
biogkonomi generelt til & sikre samfunnet en
beerekraftig matproduksjon

F3 | kan bruke relevante metoder for F2 | har evne til & implementere og optimalisere ny
forskning og faglig og/eller teknologi i matindustrien, samt vurdere
kunstnerisk utviklingsarbeid pa en lgnnsomhet i verdikjeden
selvstendig mate

F4 | kan gjennomfgre et selvstendig, F3 | kan planlegge, gjennomfgre, vurdere og
avgrenset forsknings- eller formidle praktiske risikovurderinger og -
utviklingsprosjekt under veiledning analyser i hele verdikjeden
og i trad med gjeldende
forskningsetiske normer

G1 | kan analysere relevante fag-, yrkes-og | G2 | kan analysere og begrunne vitenskapelige
forskningsetiske problemstillinger problemstillinger relevant for matkjeden og

utvise etiske og kritiske holdninger i arbeidet

G2 | kan anvende sine kunnskaper og G1 | kan anvende sine kunnskaper og ferdigheter
ferdigheter pa nye omréader for a om matproduksjon i et helhetsperspektiv som
gjennomfgre avanserte bidrar til trygge matprodukter produsert pa en
arbeidsoppgaver og prosjekter effektiv og beerekraftig mate

G3 | kan formidle omfattende selvstendig | G4 | kan formidle omfattende selvstendig arbeid og
arbeid og behersker fagomradets beherske fagomradets uttrykksformer innen
uttrykksformer matproduksjon

G4 | kan kommunisere om faglige G3 | kan reflektere over og kommunisere resultater
problemstillinger, analyser og fra prosjektarbeid til fageksperter, neeringsliv
konklusjoner innenfor fagomradet, og samfunnet generelt
bade med spesialister og til
allmennheten

G5 | kan bidra til nytenking og i G5 | kan anvende innovative metoder i

utviklingsarbeid og bidra i
innovasjonsprosesser

De sakkyndiges sammenfattende inntrykk er at det generelt er vanskelig a se hvordan alle relevante
punkter i NKR er dekket, den indre logikken er ikke tydelig for de sakkyndige. Hayskolen ma
tydeliggjare hvilke valg de har gjort i forbindelse med det overordnede leringsutbyttet.




For eksempel, K2 i NKR omhandler at en kandidat skal ha inngdende kunnskap om fagomradets
vitenskapelige teori og metode, som ifglge tabellen skal veere dekket av programmet sine K4 og K6.
Vi mener det ikke er overbevisende beskrevet at de beskrevne elementene i K4 og K6 er dekkende for
fagomradets vitenskapelige teori og metode, idet fagets vitenskapelige metoder ikke bare er viten om
utnyttelse av rastoffer eller bruk av mikroorganismer (K4) og optimalisering av prgvetaking og valg av
analysemetoder (K6). Det er mulig at NKRs K2 er dekket i studiet, men det framkommer ikke av det
overordnede l@ringsutbyttet. HiST ma beskrive hvordan dette skjer. K4 i NKR er meget godt
beskrevet, men det er for spesifikt i forhold til NKRs K2. Programmets K4 og K6 bgr omformuleres sa
de bredere og mer presist dekker de serlige matvareteknologiske aspekter av det generelle kravet i
NKRs K2. Videre er det uklart ngyaktig hvordan studentene far dekket analyse-innholdet i NKR. For
eksempel er analysere fra NKRs K4 omsatt til ha kjennskap til og inngdende kunnskap om i
programmets K3 og K5. NKRs F4 skal ifglge tabellen dekkes av programmets F3, men denne
beskrivelsen ser ut til a bedre dekke G2 i NKR. En leringsutbyttebeskrivelse som dekker
masteroppgavens innhold slik som NKRs F4 savnes.

Enkelte av de overordnede leringsutbyttene er i tillegg veldig generelle, slik som for eksempel
programmets F5. HiST bgr ga gjennom leringsutbyttebeskrivelsen og omformulere slik at den faglige
profilen kommer klarere frem. Det er ogsa enkelte mindre heldige formuleringer som gjer at det ikke
alltid er like lett & f4 tak i hva kandidaten skal kunne etter endt studium. Et eksempel er programmets
F2: I stedet for ‘evne til & ber det vel sta ‘kan’.

Konklusjon
Nei, leringsutbyttet er ikke tilfredsstillende beskrevet.
Hgyskolen ma:

e Tydeliggjore hvordan deres overordnede leeringsutbytter er i trad med NKR. Omformulere K4
og K6, sa de passer med NKRs K2.

Hgayskolen bgr:
e (Ga gjennom leringsutbyttene og formulere dem slik at den faglige profilen kommer tydeligere
fram.

2.3.3 Studiets innhold og oppbygning

8§ 7-2 (3) Studiets innhold og oppbygning skal samsvare med og vere tilpasset
leeringsutbyttebeskrivelsen slik at leeringsutbyttet oppnas.

Vurdering

Samsvaret mellom det overordnede leringsutbyttet og studiets innhold og oppbygging er gitt i tabell 5
i sgknaden. Tabellen er ved forste gyekast lett forstaelig og gir en god oversikt, men nar man gar litt
dypere inn i den blir inntrykket mindre ryddig. For eksempel gir det rom for misforstdelser at sgkeren
bruker samme klassifisering av Kunnskaper (K), Ferdigheter (F) og Generell kompetanse (G) som
NKR. Dette er spesiell forvirrende under G, ndr det finnes 5 punkter under G fra NKR og 5 punkter
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under G fra studiet, men det er ikke samsvar i tallet (G1 fra NKR tilsvarer G2 fra studiet). Vi foreslar a
forandre klassifiseringen av egne leeringsutbyttebeskrivelser slik at teksten blir lettere & forsta.

Vi foresléar ogsé a forandre beskrivelser i K, F og Ger fra studiet slik at de reflektere med mer
ngyaktighet beskrivelse av emner/fag studenter far i masterprogrammet. For eksempel reflekteres ikke
masteroppgaven under F4 (fra NKR), jf. vurderingen over.

Vart farste inntrykk er at de ulike emnene er veldig generelt beskrevet i sgknaden. Det er vanskelig a
gjore seg opp en mening om det faktiske innholdet i studiet basert pa en sa generell beskrivelse. Det er
bedre i studieplanen, men vi savner allikevel en beskrivelse av progresjonen og sammenhengene mellom
de ulike emnene. Rasjonalen kommer ikke tydelig nok fram — hvordan har dere tenkt, hvorfor har dere
satt sammen studiet slik som dere har gjort?

Vi har allikevel noen kommentarer til progresjon. Produksjonseffektivitet, innovasjon og
produktutvikling (1. semester) er pa et avansert niva, og krever blant annet kompetanse i statistikk,
databehandling og forskningsmetode som undervises pa 3. semester i kurset Forskningsmetode og
statistikk. Dette fag er ogsa viktig for den avsluttende masteroppgaven. Vi foreslar a bytte
rekkefglgen, slik at Forskningsmetode og statistikk undervises i 1. semester, og
Produksjonseffektivitet, innovasjon og produktutvikling i 3. semester. Videre er klassisk statistikk ikke
nok til a dekke de kompetanser kandidatene vil trenge. Programmet ma legge til rette slik at studenter i
tillegg far kunnskaper om databaseoppbygning, avanserte databehandling og klassifiseringsteknikker,
(for eksempel, multivariate dataanalyse, neural networks, bayesian networks, osv), samt modellering.

En annen kommentar er at fagene Beerekraftig matproduksjon og Sjgmat — teknologi og prosessering
tilsynelatende ut i fra studieplanen ikke inneholder krav om at man skal kunne demonstrere at man kan
underbygge kunnskaps- og kompetansebeskrivelsene med overslagsberegninger der hvor det er
relevant. Det er ikke nok at studentene lerer a fgre en kvalitativ argumentasjon for sine valg, de ma
ogsa kunne underbygge sine valg med kvantitative argumenter. Nar man for eksempel skal foresla en
prosesstemperatur eller en prosesstid er det ikke nok med kvalitativ argumentasjon, det ma ogsa innga
overslagsberegninger.

Videre, for Sjgmat — teknologi og prosessering, er ikke frysing nevnt blant prosesseringsmetodene.
Det er vanskelig 4 forsta superkjeling (som er en partiell innfrysing) uten kjennskap til frysing, som jo
er en overordentlig viktig (kanskje den viktigste) prosess i sjgmatsproduksjon. Hgyskolen ma ta inn
frysing som prosesseringsmetode i studieplanen.

Vi noterer med tilfredshet at man i faget Prosessdesign for trygg matproduksjon ogsa omtaler
hygienisk design og materialvalg.

Vi synes ogsa det er en svakhet at det ikke er gjort plass til noen valgfrie emner, spesielt med tanke pa
at dette er et tverrfaglig program med internasjonalt samarbeid. Valgfrie emner kan med fordel brukes
til & spisse metodekompetansen til en student inn mot det valgte masteroppgaven, og dette kunne med
fordel ogsa utnyttes i samarbeid med andre nasjonal og internasjonal institusjoner - det at studentene
kan ta valgfrie emner som del av en utveksling. Vi anbefaler dere for eksempel & utforske muligheten
for & samarbeide med det nordiske AQFood masterprogrammet i tillegg til de institusjoner dere allerede
har etablert samarbeide med.



Pa side 19 i sgknaden stdr det at studiet har: «...tett kontakt med industrien gjennom forpliktende
samarbeidsavtaler». Men det kommer ikke klart framt hva industrien har forpliktet seg til, og hvordan
dette reflekteres i studiets innhold og oppbygging. Er det for eksempel mulighet for studenter & ta
eksterne masteroppgaveprosjekt hos samarbeidspartnere? Bidrar industrien inn i undervisningen, for
eksempel gjennom gjesteforelesninger? Vi ser at samarbeid med industrien med fordel kunne
inkluderes i kurs som Rammebetingelser for industrien og Produksjonseffektivitet, innovasjon og
produktutvikling.

Sakkyndige vil ogsa vite hvorfor det er valgt en 45 studiepoengs masteroppgave. Det er viktig at en
masteroppgave ikke er for stor, det kan fylle for mye i studiet og det er fare for at det blir mer enn
studentene kan gape over. I tillegg ma det i dette programmet sikres at det er nok tid til innfgring i det
tverrfaglige perspektivet. Sgkere kan ogsa overveie muligheten til 4 kjgre det selvstendige arbeidet
over flere semestre parallelt med at man tar f.eks. metodekurs, dette kan gi mere fleksibilitet for
eksempel for praktiske arbeider som kunne kreve sammenligning av materiell fra forskjellige
sesonger.

Konklusjon

Nei, studiets innhold og oppbygging er ikke tilfredsstillende relatert til leeringsutbyttet slik det er
beskrevet i planen.

Hgyskolen ma:
e Forbedre innholdet i avanserte databehandlingstekniker, databaseoppbygning og modellering
o Forbedre innholdet i fagene Berekraftig matproduksjon og Sjgmat — teknologi og
prosessering i overensstemmelse med bemerkningene ovenfor
o Flytte Forskningsmetode, statistikk og databehandling til 1. semester eller angi annen
realistisk lgsning pa problemet med progresjon.
e Begrunne bedre hvorfor de har valgt en masteroppgave pa 45 studiepoeng

Hgyskolen bgr:
o Innfgre valgfrie emner, for eksempel ved a redusere studiepoeng for masteroppgaven.
o Forklare hvordan samarbeidet med internasjonal institusjoner skal vises i studiet: skal dette for
eksempel gi noe studiepoeng?

2.3.4 Arbeids- og undervisningsformer

§ 7-2 (4) Arbeids- og undervisningsformer skal samsvare med og vere tilpasset
leeringsutbyttebeskrivelsen slik at leringsutbyttet oppnas.

Vurdering

Det er lagt opp til en rekke forskjellige arbeids- og undervisningsformer slik som forelesninger,
kollokvier, studentpresentasjoner, nettverksmgter, workshops og s videre. Vi ser tydelig hvorfor de
ulike arbeids- og undervisningsformer er valgt. Det er en variasjon av ulike former for undervisning
som passer bra til de spesifikke kursene og til eksamenskravene (se vurdering nedenfor). De
sakkyndige er enige i de valg som fagmiljget har tatt i denne sammenheng.
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Konklusjon

Ja, studiets arbeids- og undervisningsformer er egnet til a oppna leringsutbyttet slik det er beskrevet i
planen.

2.3.5 Eksamens- og vurderingsordninger

8§ 7-2 (5) Eksamensordninger og andre vurderingsformer skal samsvare med og vere tilpasset
leringsutbyttebeskrivelsen slik at leeringsutbyttet for studiet oppnas.

Vurdering

Oversikt over de ulike arbeidskrav, eksamens- og vurderingsordninger, og deres kopling til
leeringsutbytter er pa en fortreffelig mate gitt i tabell 7. Den gir en utfgrlig og god oversikt over
sammenhengen mellom det leringsutbyttet som skal oppnds, og hvordan dette muliggjores ved valg av
ulike arbeidskrav og vurderingsformer. Det er en god variasjon mellom ulike typer vurderingsformer
som gjar at studentene er i stand til & oppna det beskrevne leringsutbyttet.

Ved vurdering av masteroppgave som er gjort som gruppearbeid (2 personer) er det veldig viktig at
den muntlige presentasjonen er individuell, og brukes til a skille de to kandidatene fra hverandre. Det
individuell bidraget til masteroppgaven ma komme tydelig fram. Det star noe om dette pa side 27 i
spknaden og side 34 i studieplanen, men vi gnsker a presisere viktigheten av dette ovenfor
institusjonen.

Konklusjon
Ja, studiets eksamens- og vurderingsformer er egnet til & oppna leeringsutbyttet slik det er beskrevet i

planen.

Hgayskolen bgr:
o Tydeliggjgre at det er maks 2 studenter per masteroppgave, og at det i slike tilfeller er
individuell muntlig eksamen der det kommer tydelig fram den enkeltes bidrag inn i prosjektet.

2.3.6 Studiets relevans
| § 7-2 (6) Studiet skal ha en tydelig faglig relevans for arbeidsliv og/eller videre studier.

Vurdering

Studiet har en faglig god relevans for arbeidsliv og videre studier, men som nevnt over ma HiST
oppdatere innholdet om databehandling og modellering, som studenter kommer til a trenge for deres
arbeid. Likeledes ma det sikres at studentene har ferdigheter i a basere deres konklusjoner pa ikke bare
kvalitative argumenter, men ogsad kvantitative argumenter (dvs. beregninger) der det er mulig og
relevant. Dette er veldig viktige kompetanser for at kandidatene skal lykkes i arbeidslivet, og vil kreve
en omformulering og presisering av faginnholdet i de relevante fag, jf. vurderingen under studiets
innhold og oppbygging.



Punktene nevnt over krever et omformulering og presisering av faginnholdet i de relevante fagene, jf.
tidligere kommentarer.

Ut over disse bemerkningene som er gjort i forbindelse med vurderinger over, gis det gode
begrunnelse for hvilke mulige jobbmuligheter studiet gir, og studiet gir ogsa de rette kompetanser for a
spke om opptak til de foreslatte ph.d.-program. Vi anser derfor dette kravet som oppfylt.

Konklusjon
Ja, studiet har en tydelig faglig relevans for arbeidsliv og/eller videre studier.

Hgyskolen bgr:
e Oppdatere det faglige innholdet i programmet slik at kandidatene er bedre rustet for de
oppgaver de vil mgte i arbeidslivet.

2.3.7 Kobling til forsknings- og utviklingsarbeid

§ 7-2 (7) Studiet skal ha tilfredsstillende kopling til forskning, faglig og/eller kunstnerisk
utviklingsarbeid, tilpasset studiets niva, omfang og egenart.

Vurdering

Under dette punktet pa side 29-30 skrives det om hvordan praksis i bachelorstudiet bidrar til kopling
mellom FoU og studieprogrammet, mens det som er relevante her er kopling mellom FoU og det
omsgkte masterprogrammet. Vi antar at det er god kopling mellom relevante forskningsprosjekt og de
masteroppgaver som studentene skal gjennomfgre — men koplingen kunne med fordel komme
tydeligere fram, for eksempel ved a beskrive prosessen: hvordan involveres studentene i prosjektet,
hvordan tilbys prosjektene, hvordan involveres/kobles sammen industri og FoU miljger, hvordan skal
data behandles, for eksempel mot publisering/patentering hvis tilfelle kommer.

De sakkyndige ber ogsd HiST om & kommenterte hvordan FoU er koplet til andre deler av
masterprogrammet utenom det selvstendige arbeidet, for eksempel med seminarer, besgk til
institusjoner osv.

Konklusjon
Nei, studiet har ikke tilfredsstillende kopling til forskning, faglig og/eller kunstnerisk utviklingsarbeid

tilpasset studiets egenart.

Hgyskolen ma:
e Vise tydelig hvordan det er kopling mellom dette masterprogrammet og FoU.

2.3.8 Studentutveksling og internasjonalisering

§ 7-2 (8) Studiet skal ha ordninger for studentutveksling og internasjonalisering relevant for studiets
nivd, omfang og egenart.
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Vurdering

Selv om studentutveksling og internasjonalisering tas i betrakting i sgknaden, kommer det ikke fram
ndr i studiet det er mulig med utveksling og hvordan disse aktiviteter skal vurderes i
masterprogrammet. Slik som studiet er lagt opp na med null valgfrihet med hensyn pa kurs ma det
vere 100% samsvar mellom de kurs som gis internt og de som en student ev tar pa utveksling, noe
som virker lite sannsynlig.

Det er lagt ved tre avtaler som skal dekke utveksling med henholdsvis Universitetet i Novi Sad,
Universitetet i Lille (ser ikke ut til & veere juridisk bindende), og Kgbenhavns Universitet
(intensjonsavtale). Vi finner beskrivelser av samarbeidsordninger for studentutveksling og
internasjonalisering pa side 42 (avsnitt Fagmiljget deltar aktivt i nasjonale og internasjonale samarbeid
og nettverk relevante for studiet), men det ma komme tydeligere fram i dette avsnittet hvilke ordninger
for studentutveksling og internasjonalisering programmet legger opp til, og hvordan dette er relevant
for studiets niva, omfang og egenart.

Konklusjon

Nei, studiet har ikke beskrevet godt nok en ordninger for studentutveksling og internasjonalisering
relevant for studiets niva, omfang og egenart.

Hgyskolen ma:
e Beskrive ordninger for studentutveksling og internasjonalisering som relevant for studiets
nivd, omfang og egenart

Hgyskolen bgr:
e Ta hensyn til aktivitetene som inngar i utvekslingen og vise hvordan de skal integreres i
mastergradsprogrammet

2.3.9 Infrastruktur

8§ 7-2 (9) Studiet skal ha lokaler, bibliotekstjenester, administrative og tekniske tjenester, IKT-
ressurser og arbeidsforhold for studentene, som er tilpasset studiet.

Vurdering

HiST redegjor fint for hvordan generell infrastruktur slik som universelle undervisningslokaler, IKT,
bibliotekstjenester og studieadministrative tjenester er tilfredsstillende. Vi er overbevist om at dette er
godt dekket ved institusjonen. Derimot er beskrivelsen av den spesielle infrastrukturen som trengs til
dette programmet ikke like godt dekket i sgknaden. De sakkyndige er spesifikt i tvil om hvorvidt
prosesslaboroatoriet (pilot plant) er adekvat utrustet med henblikk pa opparbeiding av
fiskeriprodukter. Det er blant annet ikke beskrevet noe om kjgling og frysing, som er noen av de
viktigste behandlings- og lagringsmetoder for fiskeprodukter (jf. vurderingen under studiets innhold
og oppbygging). Hvis HiST ikke har et adekvat utrustet prosesslaboratorium, ma hgyskolen innga
avtale om bruk av prosesslaboratorium annet sted, for eksempel ved NTNU.


http://www.easytrans.org/no/?q=ta+hensyn+til

Konklusjon

Nei, kravet er ikke oppfylt. Studiet har generell infrastruktur som er relevant for studiets nivd, omfang
og egenart, men det er usikkert om prosesslaboratoriet (pilot plant) er adekvat utrustet med henblikk
pa opparbeiding av fiskeriprodukter.

Hgyskolen ma:
e Forklare nermere hva slags prosesslaboratorium HiST har, og om de har infrastruktur for
kjoling og frysing. Dersom HiST ikke har adekvat prosesslaboratorium ved institusjonen, ma
hgyskolen legge ved avtale om leie av prosesslaboratorium.

2.4 Fagmilje tilknyttet studiet (§ 7-3)

2.4.1 Fagmiljgets sammensetning, starrelse og kompetanse

§ 7-3 (1) Fagmiljgets sammensetning, storrelse og samlede kompetanse skal veere tilpasset studiet
slik det er beskrevet i plan for studiet og samtidig tilstrekkelig for a ivareta den forskning og det
faglige eller kunstneriske utviklingsarbeidet som utfares.

Vurdering

Fagmiljget bestar av personer med grunnutdanninger fra alle de ulike disipliner som omfatter
mastergradsstudiet (kjemi, landbruk og matproduksjon, biologiske fag, data- og prosessteknikk og
pedagogikk), med 9 personer med fagrstekompetanse (ph.d., dr. grad eller farstelektor). Disse 9 dekker
2,6 av totalt 3,5 arsverk inn i programmet. Miljget har erfaring fra analysearbeid i bedrifter og i
forskningsinstitusjoner, forskningsprosjekter (bade som leder og som medarbeider) og fra
bedriftsrettet innovasjon, teknologi og prosess. 14 av de 15 som danner fagmiljget i denne masteren
har lang erfaring fra undervisning i hayskole- og universitetsmiljg. Fagmiljget ogsa har omfattende og
varierte kunnskaper i fagomrader fra hele verdikjeden; hygiene, teknologi, materialer og prosess,
forskning og innovasjon samt verdiskaping, og undervisningen vil kompletteres gjennom samarbeid
med bedrifter og forvaltning.Vi betrakter dette som et stor og tilfrestillende fagmiljget.

Konklusjon

Ja, fagmiljgets sammensetning, sterrelse og samlete kompetanse er tilpasset studiet slik det er
beskrevet i planen og det faglige utviklingsarbeidet som utfares.

2.4.2 Fagmiljoets eksterne faglige deltakelse

§ 7-3 (2) Fagmiljget skal delta aktivt i nasjonale og internasjonale samarbeid og nettverk relevante
for studiet.

Vurdering

Fagmiljget deltar aktivt i nasjonale og internasjonale samarbeid og nettverk relevante for studiet, med
kontakter, etablerte samarbeide eller deltakelse i, blant annet de nasjonal: SINTEF Fiskeri og havbruk,
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Mattilsynet Midt-Norge, Trgndelags Europakontor i Brussel, NOFIMA Stavanger, Rgrosmat AS og
Rgrosregionens neringshage AS, Fraya videregaende skole, Bedriftsnettverk for studentarbeid i
matindustrien, samarbeidsklyngen akvARENA, samarbeid med Norske Sjgmatbedrifters
Landsforening (NSL) om NM i sjgmat, yrkeslererutdanning innenfor restaurant og matfag (bachelor)
og videreutdanningstilbud for yrkesfaglerere (Fisk, sjgmat og kjett, 15 sp; Mattrygghet, 15 sp),
Fagnettverk innenfor restaurant og matfag, Trgndersk Matfestival, Teknologisk Matforum, Mikrobiell
gkologi forskningsmiljs ved NTNU, Institutt for bioteknologi ved NTNU, utvikling av planer for Blatt
kompetansesenter pa Frgya, Mikro seminar nettverk, Ringes @lsenter i Trondheim (planlagt etablert
sommeren 2016), Regional innovasjon, og de internasjonale: utvekslingsavtaler med Universitetet i
Lille (Frankrike), Novi Sad (Serbia) og Universitetet i Kgbenhavn (intensjonsavtale) for
utvekslingsavtaler og intensjon om studentutveksling, University College Cork, Fiskaaling, Feragyene,
to INTERREG-finansierte prosjekter, egen stand i den internasjonale oppdrettsmessa AkvaNOR,
Prosjektet EDUFOOD — Development of education and transfer of knowledge in the area of food
technology (2011 -15) et samarbeid mellom HiST og Universitetet i Tuzla (UNTZ) i Bosnia og
Herzegovina (BiH) - og Universitetet i Novi Sad. I tillegg har flere i fagmiljget nettverk som kan tas
inn i masterutdanningen etter behov. De sakkyndige vil bersmme fagmiljget for a ha en sa bred og god
kontaktflate utad som helt klart bidrar positivt inn pa bade dette og andre studieprogram ved
institusjonen.

Konklusjon

Ja, fagmiljget deltar aktivt i nasjonale og internasjonale samarbeid og nettverk relevante for studiet.

2.4.3 Tilsatte i hovedstillinger

§ 7-3 (3) Minst 50 prosent av arsverkene knyttet til studiet skal utgjares av tilsatte i hovedstilling
ved institusjonen. Av disse skal det vaere personer med minst ferstestillingskompetanse i de sentrale
delene av studiet.

For de ulike syklusene gjelder i tillegg:
a) For farste syklus skal minst 20 prosent av det samlede fagmiljget veere ansatte med
farstestillingskompetanse
b) For andre syklus skal minst 10 prosent av det samlede fagmiljget vere professorer eller
dosenter og ytterligere 40 prosent veere ansatte med farstestillingskompetanse.

Vurdering

Som det fremgar i sgknaden, bestar fagmiljget av 15 personer: 2 professor II (som til sammen har 35%
stilling ved HiST), 6 forstestillinger pa 100%, 2 farstestillinger pa 60%, 3 hgyskolelektor pa 100%, 1
hayskolelektor pa 60% og 1 stipendiat i 100%. 14 av masterstudiets 15 involverte fagpersoner har sin
hovedstilling ved HiST og belastningen blir: Over 90 % av drsverkene knyttet til studiet utgjares av
ansatte i hovedstilling ved HiST; 10 % av ansatte med professorkompetanse, 74% av ansatte med
minimum ferstestillingskompetanse og 25 % av ansatte med hgyskolelektorkompetanse. Med dette er
de sakkyndige tilfredse med at alle de kvantitative kravene oppfylt.



Konklusjon

Ja, fagmiljget oppfyller de kvantitative kravene.

2.4.4 Fagmiljgets forsknings- og utviklingsarbeid

8§ 7-3 (4) Fagmiljget skal drive aktiv forskning, faglig- og/eller kunstnerisk utviklingsarbeid.
For de ulike syklusene gjelder i tillegg:
a) For farste syklus skal fagmiljget ha dokumenterte resultater pa et niva som er
tilfredsstillende for studiets innhold og niva.
b) For andre syklus skal fagmiljget ha dokumenterte resultater pa hgyt niva.

Vurdering

Som det framstar i sgknaden har Fakultet for Teknologi «Optimal utnyttelse av havets matressurser»
OPTiMAT (2015-2023) som ett av 4 satsningsomrader for FoU. De viktigste samarbeidsinstituttene for
dette satsningsomradet er IMAT og IMAL (Institutt for Maskin og logistikk). Fagmiljget tilknyttet dette
studieprogrammet har i hovedsak sin tilknytning til IMAT. Fagmiljget er involvert i flere pagaende FoU-
prosjekter som er relevante for masterstudiet: Fillet-0 «Industrialized slaugther of Atlantic salmon —
direct processing and superchilling (2014- 2017) ledet av NOFIMA der en rekke viktige neringsaktgrer
deltar som prosjektpartnere og «Norske Ravarer som drivere for merverdi» (2013-2016) ledet av
Maltidets Hus i Stavanger med flere bedriftspartnere (bl.a. TINE, Rymat, Dybvik, Wiig gartneri); “Lett-
prosessert sjgmat- optimalisering av prosessteknologi for moderne produksjon av spiseklare produkter”
gjennomfgres som et stipendiatprosjekt (HiST-prosjekt 2015-2018) og skal sette fokus pa a optimalisere
og kombinere ulike teknologier; «Lokale spiseklare sjgmatprodukter — mattrygghet langs hele
verdikjeden» er et doktorgradsprosjekt og samarbeid mellom HiST, NTNU og Midt-Norges starste
leverander av sushi til detaljistmarkedet; @Jkologisk fiskefor (2014-2015); “Innovative lgsninger for okt
holdbarhet i lett-prosesserte sjgmatprodukter”; forskningsprosjekt “Prosjekt EDUFOOD - Development
of education and transfer of knowledge in the area of food technology” (2011 -15) — er et samarbeid
mellom HiST og Universitetet i Tuzla (UNTZ) i Bosnia og Herzegovina (BiH) - og Universitetet i Novi
Sad.

Dette, sammen med de vedlagte publikasjonslister gjor at de sakkyndige mener at hgyskolen har
godtgjort at fagmiljget utfgrer FoU pa tilfredsstillende niva.

Konklusjon

Ja, fagmiljget driver aktiv forskning pa tilfredsstillende niva.

2.4.5 Praksisveiledere

8§ 7-3 (5) For studier med praksis skal fagmiljget og eksterne praksisveiledere ha hensiktsmessig
erfaring fra praksisfeltet.
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Vurdering

Det er ikke praksis i studiet

Konklusjon

Ikke relevant.

3 Samlet konklusjon

Pa bakgrunn av den skriftlige seknaden med tilhgrende dokumentasjon, konkluderer den sakkyndig
komiteen med fglgende:

Komiteen anbefaler ikke akkreditering av Master i Mat og teknologi ved Hggskolen i Sgr-
Trendelag.

Fglgende krav er vurdert som ikke godkjent:

§ 7-1 (1) e) Vitnemal og Diploma Supplement

§ 7-1 (2) Krav i aktuelle forskrifter og rammeplaner fra Kunnskapsdepartementet skal vare
oppfylt.

§ 7-2 (2) Studiet skal beskrives gjennom krav til leringsutbytte, jf. Nasjonalt
kvalifikasjonsrammeverk for livslang leering. Det skal formuleres ett totalt leeringsutbytte for
hvert studium, definert i kunnskap, ferdigheter og generell kompetanse.

8 7-2 (3) Studiets innhold og oppbygning skal samsvare med og vere tilpasset
leeringsutbyttebeskrivelsen slik at leeringsutbyttet oppnas.

§ 7-2 (7) Studiet skal ha tilfredsstillende kopling til forskning, faglig og/eller kunstnerisk
utviklingsarbeid, tilpasset studiets niva, omfang og egenart.

§ 7-2 (8) Studiet skal ha ordninger for studentutveksling og internasjonalisering relevant for
studiets nivd, omfang og egenart.

8 7-2 (9) Studiet skal ha lokaler, bibliotekstjenester, administrative og tekniske tjenester, IKT-
ressurser og arbeidsforhold for studentene, som er tilpasset studiet.

Folgende krav ma innfris for & oppna akkreditering:

Oppdatere Diploma Supplement i trdd med de endringer som gjgres i det overordnede
leeringsutbyttet og i krav til forkunnskaper.

Tydeliggjere hvordan de med det brede opptakskravet skal sgrge for at alle studentene oppnar
leeringsutbyttet.

Tydeliggjere hvordan deres overordnede leeringsutbytter er i trad med NKR. Omformulere K4
og K6, sd de passer med NKRs K2.



Forbedre innholdet i avanserte databehandlingstekniker, databaseoppbygning og modellering
Forbedre innholdet i fagene Beerekraftig matproduksjon og Sjgmat — teknologi og
prosessering i overensstemmelse med bemerkningene ovenfor.

Flytte Forskningsmetode, statistikk og databehandling til 1. semester eller angi annen
realistisk lgsning pa problemet med progresjon.

Begrunne bedre hvorfor de har valgt en masteroppgave pa 45 studiepoeng.

Vise tydelig hvordan det er kopling mellom dette masterprogrammet og FoU.

Beskrive ordninger for studentutveksling og internasjonalisering som relevant for studiets
nivd, omfang og egenart.

Forklare naermere hva slags prosesslaboratorium HiST har, og om de har infrastruktur for
kjeling og frysing. Dersom HiST ikke har adekvat prosesslaboratorium ved institusjonen, ma
hgyskolen legge ved avtale om leie av prosesslaboratorium.

Videre har komiteen gitt falgende gode rad for videre utvikling:

Vurdere & ha relevante suppleringskurs for a sikre at studentene har mulighet til a fglge de
samme kursene.

Ga gjennom l@ringsutbyttene og formulere dem slik at den faglige profilen kommer tydeligere
fram.

Innfgre valgfrie emner, for eksempel ved a redusere studiepoeng for masteroppgaven.
Forklare hvordan samarbeidet med internasjonal institusjoner skal vises i studiet: skal dette for
eksempel gi noe studiepoeng?

Tydeliggjore at det er maks 2 studenter per masteroppgave, og at det i slike tilfeller er
individuell muntlig eksamen der det kommer tydelig fram den enkeltes bidrag inn i prosjektet.
Oppdatere det faglige innholdet i programmet slik at kandidatene er bedre rustet for de
oppgaver de vil mgte i arbeidslivet.

Ta hensyn til aktivitetene som inngar i utvekslingen og vise hvordan de skal integreres i
mastergradsprogrammet.

4 Kommentar fra institusjonen

NOKUT mottok 13. januar 2016 tilbakemelding fra sgkeren pa de sakkyndiges vurdering i utkast til
tilsynsrapport.

Under presenterer vi sgkerens tilbakemelding pa den sakkyndige vurderingen, samt de sakkyndiges
tilleggsvurdering av de opprinnelig underkjente kravene.
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Hogskolen 1 Ser-Trondelag fusjonerte 1.1.2016 med Norges teknisk-naturvitenskapelige universitet (NTNL,
Hogskolen i Gjevik og Hagskolen i Alesund. Institusjonens navn er fra fusjonsdato NTNU.

Det oppleves riktig 4 her bemerke at fagmiljeet innenfor mastergradsstudiet 1 mat og teknologi er en integrert
del av NTNUs organisasjon og vil derfor ha tilgang til de vitenskapelige og laboratorie-messige ressurser
som er tilgjengelig pa NTNU. Det samme gjelder det internasjonale rammeverket med generelle avtaler, som
WNTNU har del i.

NTHNU viser til NOKUTs sakkyndige komités vurdening av HiSTs seknad om akkreditering av
mastergradsstudium 1 mat og teknologi, oversendt 3 | august 2015, NTNU er godt forneyd med de konkrete
tilbakemeldingene fra komiteen og har gjennomgitt var seknad med fokus pa studieplanen til
mastergradsstudiet. NTNU opplever at komiteens vurdering, oppsummert pa sidene 19 og 20, vil styrke
kvaliteten pa studiet og derved lzringsutbyttet for studentene.

Den sakkyndiges komités vurderinger under seknadens punkter vedrerende studietilsynsforsknften §5§7.1.1,
7.1.2,7.22, 723,727,728, og 7.2.9 er redegjort for i NTNUs kommentar.

Gode rad som komiteen gir for videre utvikling av studiet { «bars-vurderinger) vil tas med som en viktig del

av arbeidet 1 NTNUs kvalitetssikring av mastergradsstudiet 1 mat og teknologi.




NTNUs kommentarer (studietilsynsforskriften / faglig vurdering underpunkt):

7.1.1/3.2.1: Tilsynsrapporten, side 4, papeker uoverensstemmelse mellom sgknaden og Diploma Supplement
hva angar Biomedical Loboratory Science. Denne uoverensstemmelsen beror pa en oversettelsesfeil. |
spknaden er studiets opptakskrav formulert slik i kapittel 1.2, overskrift Studiets opptokskrov og
rangeringsregler, punkt 1 (side 10): Fullfert og bestatt grunnutdanning pd 180 studiepoeng innen
matteknologi, matvitenskap, bioteknologi, bioingenigr, kjemiingenigr eller maskiningenigr eller... Tittelen
bigingenigr ble i Diploma Supplement oversatt pa grunnlag av Universitets- og hggskoleradets termbase som
foreslar «Biomedical Laboratory Technologist (Internationally the title is Biomedical Laboratory Scientist)s.
Vi forstar av tilsynsrapporten at dette ikke er riktig betegnelse og foreslar derfor Bioengineer som angitt pa

MTHNUs liste over Norwegian-to-English translations of NTNU job titles. Diploma supplement er endret i

henhold til dette, i tillegg endrede lzringsutbytter og opptaksbeskrivelse.

7.1.2/3.2.2: Mastergradsstudiet vil for opptak 2016 bli utlyst uten at kandidater med bachelor 1 ingeniorfag
maskiningenior defineres inn 1 gruppe 1. Det vil 1 2016 gjennomferes en utredning av suppleringskurs /
forkurs for a sikre at opptaket 2017 kan utvide opptaksgrunnlagets gruppe 1 ytterligere. NTNU er sikre pa at
opptaksgrunnlaget dekkes av studenter med bachelor 1 matteknologi.

7.2.2/33.2. Gjennom arbeidet med tilsvar til wikast 6l tilsynsrapport ser NTNU forbedringspotensial i
enkelte leEringsutbytteformuleringer, dette arbeidet har allerede startet uten at det reflekteres 1 dette
dokumentet. Utdanningen skal gi kandidatene en bred kompetanse men samtidig ogsa dybdekompetanse
rundt verdikjeden for fremstilling av mat. Dette krever omfattende kompetanse fra flere tema innen
fagomradet noe som kompliserer utviklingen av leringsutbytter begrenset til det antall NKR angir.
Oppdaterte leningsutbytter er satt inn 1 den vedlagte studieplanen. Den brede kompetansen som kreves gjer at
MNKREs K1 1 denne utdanningen bestar av 4 overordnede leringsutbytter. Det vil bli arbeidet med reduksjon av
disse uten at enkeltutbyttene blir for omfattende. Vi ser ogsa at var nummering av leringsutbytter kan bli
forvirrende ved sammenligning med NKR sa vi har valgt a ta de helt bort. Det er formulert et nytt
leringsutbytte tilsvarende WKRs K2. Det er gjort endringer 1 studiets leringsutbytte tilsvarende NKRs K3
og F1 1l F3, et nytt F4 er formulert. Se ellers tabellen 1 vedlagte studieplan.

723/333:
. | utgangspunktet var emnet Forskningsmetode og statistikk ment a gi studentene ngdvendig statistikk
kunnskap og ferdigheter gjennom teori og praktisk bruk av programvare og datasett inn i masteroppgaven.
Alle studentene som kan ta denne masterutdanningen har i utgangspunktet klassisk statistikk i bachelor-
utdanningen. Tema som er foreslatt av komiteen er aktuelle og vil bli tatt inn i flere emner. De fleste tema er
satt inn i emnet Forskningsmetode og statistikk. My emnebeskrivelse ligger i vedlagt studieplan. @kt
kompetanse pa modellering (og | den sammenheng innsamling av relevante data) er ett av instituttets nye

strategiske mal i perioden framover og allerede fer jul startet instituttet opp et prosjekt der datainnsamling
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for utvikling av modeller innen holdbarhet av sjpmat skal utvikles. Studentene vil fa anledning til 3 jobbe i
prosjektet og case fra prosjektet tas med i undervisningen i flere emner i masteren. Forstaelse av oppbygning
av databaser og bruk av dem vil inngar | emnet Avanserte analysemetoder — produkt og prosess. Vi ser at det
kan vare hensiktsmessig a flytte emnet Forskningsmetode og statistikk til 1. semester for a gi studentene en
bedre kompetanse inn i studiet. Emnet bytter plass med Produksjonseffektivitet, innovasjon og
produktutvikling, som foreslatt av komiteen. Se tabell 4 i vedlagte studieplan.

- Sigmat — teknologi og prosessering Temaet kjgling og frysing er satt inn i emnebeskrivelsen. Det var
inkludert i diskusjon men dessverre avglemt. Prosessteknologiske beregninger og forstaelse var tenkt inn i
emnet men ikke tydelig nok beskrevet. Emnet vil fortsatt utvikles og forbedres mht. 3 ivareta denne
kompetansen. Instituttet har allerede kontakt og samarbeid med miljger pa NTNU og Sintef innen
prosessering generelt. Ny emnebeskrivelse i vedlagt studieplan.

. Emneinnholdet i Baerekrafti motproduksjon er forbedret med hensyn til sakkyndig komites
bemerkninger. Det er innfart spesifikke verktgy for kvantitativ vurdering av kretslgp (eks LCA) som ogsa gir
nytt lzringsmal under ferdighet.

L Emnet Forskningsmetode, statistikk og databehandling er flyttet til 1. semester jf. kommentarer fra
sakkyndig komite.
L] Studentene skal giennomfare et selvstendig arbeid pa 45 sp i henhold til § 6 i Forskrift om krav til

mastergrad. | dette studiet vil samarbeid med naringslivet std sentralt, og studentoppgavene vil vare
tilknyttet bade pagaende forskningsprosjekter ved NTNU og andre nasjonale eller internasjonale
samarbeidende forskningsinstitusjoner og i tillegg utviklingsprosjekter i industrien og forvaltning (Mattilsynet;
tilgang pa kontorplasser er beskrevet i samarbeidsavtalen). En 45 sp masteroppgave vil lette samarbeidet
med naringslivet og forskningsinstitusjoner i eks. lagrings- og holdbarhetsprosjekter samt det a jobbe med
sesongbaserte matprodukter (f.eks. torskefisk og makrell). | en masteroppgave pa 45 sp kan studentene fa tid
til fordypning i et av fagomradene innen verdikjeden men ogsa fa bred kompetanse gjennom a jobbe med
hele verdikjeder. Omfanget pa masteroppgaven bidrar ogsa til at studentene med stgrre sannsynlighet nar
l&ringsutbytter som omhandler selvstendighet i gjennomfaring av et veiledet, avgrenset FoU-prosjekt i trad
med gjeldende forskningsetiske normer.
7.2.7 J 33.7: Vedlagt tabell viser pi emnenivd hvordan de ulike FolU-prosjektene er koblet til
masterprogrammet. Prosjektledere pa de relevante prosjektene er alle en del av fagmiljeet (enten som
fulltidsansatt eller som professor II), og de vil viere ansvarlige for at det arlig utarbeides studentoppgaver 1
Foll-prosjektene eller 1 miljper som fagmiljeet samarbeider tett med (nettverk). Fagmiljeet har ogsa et
strategisk satsningsomrade pa Foll med en ledergruppe som vil se helhetlig pa studentoppgaver inn i ulike
Foll-prosjekter. NTMUs regelverk om immaterielle rettigheter vil regulere studiets handtering av publisering

/ patentering http://www.ntnu.no/naringsliv/ip-rettigheter .




7.2.8/3.3.8: Avtalen med Universitetet i Lille | er na juridisk bindende, og utvekslingsmuligheter med Lille
og Universitetet 1 Osijek (ny Erasmus+ avtale) og Universitetet i Novi Sad er beskrevet 1 vedlagte studieplan.
NTNU har intensjonsavtale med bedriften Fiskaaling (Ferevene). NTNU er med i Nordlys nettverket

{(Nordplus). Dette er et apent nettverk og gjelder alle fagomrader. Gjennom dette nettverket har studentene
tilgang til ca. 40 utdanningsinstitusjoner i Norden. Instituttet {(IMAT) har i 2015 tilsatt to prof Il og det er i
studieplan beskrevet hvordan de bidrar inn 1 internasjonalisering av mastergraden.

7.2.9/3.3.9: IMAT har i dag et prosesslaboratorium (245 m” herav 140 m’ ren sone) utstyrt for prosessering
av narngsmidler. Prosesslaboratoriet er bl.a. utstyrt med reykeowvn, hurtighakke, utstyr for hermetisering,
baking, og elbrygging samt diverse utstyr for overfering av varme og terking av nmringsmidler
{(konveksjonsown, enkel stekelinje, autoklav, dampkjel, sprayterke og frysetorke). Laboratoriet er ogsa utstyrt
med ulike typer emballasjeteknologi inkludert kammermaskin og skilpakker tilpasset heyoksygen. |
tilknytning til laboratoriet er det biade kjslerom (7Tm?) og fryserom (5m?). Desember 2016 vil IMAT flytte inn
i nytt teknologibygg pi Kalvskinnet der et areal pa 500 m® blir tilpasset produksjon av alle typer
nzringsmidler inkludert fisk (se vedlagt tegning). Av dette vil 265 m?® utgjere ren sone, mens resterende areal
er fordelt pa kjele- og fryserom, kjekken, sensorikk-laboratorium, analyserom, samt diverse lager for
prosessutstyr, emballasje, terrvarer etc. Det er tatt hoyde for at utstyr enkelt kan flyttes inn og ut av
prosesshallen etter behov. Ved flytting til nytt bygg vil eksisterende prosessutstyr overflyttes, samt at vi
investerer 1 mye nytt. Av nytt prosesseringsutstyr har vi per i dag sendt ut anbud pa: injeksjonssalter,
roterende autoklav, dampkjel, frysetarke, utstyr for separering og membranfiltrering, diverse reaktorer, kjol-
og fryseskap, bandsag og pelsestopper. Innfrysningsutstyr for nzringsmidler har vi valgt a ikke eie, men
hente inn ved behov. Det er ogsa aktuelt 4 benytte fryseutstyr og annet prosessteknologisk utsty ved SINTEF
Fiskeri og havbruk (samarbeidsavtale vedlagt opprinnelig seknad) samt ved NTNU.

5 Tilleggsvurdering

Tilsvaret fra institusjonen kom etter fusjonering med NTNU. Institusjonen er derfor omtalt som
NTNU i tilleggsvurderingen.

5.1.1 Krav vurdert av NOKUTs administrasjon og sakkyndige

§ 7-1 (1) Folgende krav i lov om universiteter og hgyskoler skal vurderes for akkreditering:

a) Reglement og styringsordning
b) Klagenemnd

c¢) Leringsmiljgutvalg

d) Utdanningsplan
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e) Vitnemal og Diploma Supplement
f) f) Kvalitetssikringssystem.

Institusjonen ma oppdatere Diploma Supplement i trad med de endringer som gjgres i det overordnede
leeringsutbyttet og i krav til forkunnskaper.

Vurdering

Det er en gitt en tilfredsstillende forklaring pa hvordan Diploma Supplement na er i trad med
overordnet leringsutbytte, blant annet ved at oversettelsen til «biomedical laboratory science» ikke er
riktig. Endringen til «bioengineer» er riktig.

Konklusjon

Ja, institusjonens redegjgrelse er tilfredsstillende.

5.1.2 Krav i aktuelle forskrifter og rammeplaner

§ 7-1 (2) Krav i aktuelle forskrifter og rammeplaner fra Kunnskapsdepartementet skal vere oppfylt.

Institusjonen ma tydeliggjere hvordan de med det brede opptakskravet skal sgrge for at alle studentene
oppnar leringsutbyttet.

Vurdering

Av tilsvaret fremgar det at det i 2016 gjennomfgres en «utredning av suppleringskurs med henblikk pa
a utvide opptaksgrunnlaget ytterligere». Problemet, etter de sakkyndiges vurdering, er forbundet med
det allerede meget brede, ndvaerende opptaksgrunnlaget, og at det ikke er plass i utdannelsen til
suppleringskurs, da utdannelsen er fult dekket med obligatoriske kurselementer.

Vi er enige i at opptaksgrunnlaget dekkes av bachelor i matteknologi. Det er ngdvendig at man
tilrettelegger for de sgkerne som ikke har god nok bakgrunn, og formilder at de forventes a supplere
sin faglige kompetanse.

Problemet kan lgses konstruktivt ved 4 tilby et par sommerkurs i henholdsvis grunnleggende
matvaremikrobiologi til kandidater med ikke-biobakgrunn, og grunnleggende kjemiteknikk
(flowsheet, enhetsoperasjoner, massebalanse, energiberegning ved oppvarmning og nedkjgling) til de
mange kandidater uten ingenigrbakgrunn. Dessuten kan man lage en liste over supplerende litteratur,
som skal tilegnes ved selvstudium.

Konklusjon

Ja, institusjonens redegjarelse er tilfredsstillende.

NTNU ber tilby noe sommerkurs og supplerende litteratur, som skal tilegnes ved selvstudium.



5.1.3 Overordnet leeringsutbytte

§ 7-2 (2) Studiet skal beskrives gjennom krav til leeringsutbytte, jf. Nasjonalt
kvalifikasjonsrammeverk for livslang leering. Det skal formuleres ett totalt leeringsutbytte for hvert
studium, definert i kunnskap, ferdigheter og generell kompetanse.

Institusjonen ma tydeliggjgre hvordan deres overordnede leringsutbytter er i trdd med NKR.
Omformulere K4 og K6, sa de passer med NKRs K2.

Vurdering

Omarbeidingen av Tabell 2 med leringsmal er na meget fin, og tydeliggjor leringsmalene godt og
presist. Under G1 har vi likevel bemerket at det star «utvise etisk og kritiske holdninger i arbeidet».
Det mener vi at er en uheldig formulering (dessverre oversa vi dette i den forelgpige rapporten), og vi
vil foretrekke at det star «utvise fagkritiske holdninger i arbeidet og forholde seg faglig til etiske
problemstillinger, som er forbundet med produksjon av mat.»

Redegjarelsen for de endringer i faginnhold og —plassering, som ble anbefalt, er utferlig, og
studieplanen er endret pa tilfredsstillende mate, se forgvrig kommentarer under 7-1 4 nedenfor. Alt i
alt fremstar studieplanen logisk og med en god faglig dybdebeskrivelse.

Konklusjon

Ja, institusjonens redegjarelse er tilfredsstillende.

NTNU bear reformulere det spesifikke leeringsmal under G1.

5.1.4  Studiets innhold og oppbygning

§ 7-2 (3) Studiets innhold og oppbygning skal samsvare med og vere tilpasset
leeringsutbyttebeskrivelsen slik at leeringsutbyttet oppnas.

Institusjonen ma
o forbedre innholdet i avanserte databehandlingstekniker, databaseoppbygning og modellering
o forbedre innholdet i fagene Berekraftig matproduksjon og Sjegmat — teknologi og prosessering
i overensstemmelse med bemerkningene ovenfor
o flytte Forskningsmetode, statistikk og databehandling til 1. semester eller angi annen realistisk
lgsning pa problemet med progresjon.
e begrunne bedre hvorfor de har valgt en masteroppgave pa 45 studiepoeng

Vurdering

De sakkyndige har gjennomlest studieplanen og kan konstatere at studieplanens beskrivelse av
Forskningsmetode og statistikk er endret, bade hva angér innhold og plassering. Dermed er
anbefalingene om undervisning av blant annet avanserte metoder, database oppbygning og
modellering er blitt fulgt, og faget er ogsa flyttet til 1. semester.
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Videre er det gjort endringer i emnet Beerekraftig matproduksjon og Sjegmat — teknologi og
prosessering slik at det na inneholder krav om kvantitative beregninger, og at frysning ogsa inngar i
emnet. Disse endringer er tilfredsstillende.

I tilsvaret argumenteres det for a fastholde 45 ECTS til masteroppgaven. Argumentasjonen er
forstaelig (men ikke fullstendig overbevisende) og tas til etterretning. De sakkyndiges forslag om &
redusere masteroppgaven til 30-45 ECTS burde ogsd ses som en mulighet for a skape fleksibilitet i
utdannelsen. Det er i dag ingen valgfrihet i utdannelsen, og det skaper bl.a. problemer med a ta
suppleringsfag, som papekt ovenfor.

I rapporten anbefalte vi hgyskolen a forklare hvordan samarbeidet med internasjonale institusjoner
skal vises i studiet. Vi vil gjerne gjenta denne anbefalingen. Ogsa pa dette punktet er den manglende
valgfriheten imidlertid et problem, idet merittoverfering i dag vil kreve at det er stort faglig
sammenfall med det utenlandske kurset, og at det kan overfgres ngyaktig 7,5 ECTS. Se ogsa punkt 7-1
6 nedenfor. NTNU bagr etter forste gang utdannelsen er gjennomfgrt, vurdere muligheten for & skape
litt valgfrihet ved en kritisk gjennomgang av de tilbudte fagene. Ved beskjeringer eller sammenslaing
— iser av det «myke» innholdet — kan man skape litt valgfrihet - av hensyn til muligheten for a ta
suppleringsfag, og av hensyn til samarbeidet med utenlandske institusjoner. De sakkyndige vil likevel
avholde seg fra @ komme med forslag til hvordan dette kan gjgres, da det er a blande seg for dypt i
institusjonens faglige autonomi.

Konklusjon

Ja, institusjonens redegjarelse er tilfredsstillende.
NTNU bgr

e videreutvikle hvordan samarbeidet med internasjonale institusjoner skal vises i studiet
e vurdere a innfgre valgfrihet i studieprogrammet

7-1 5. Kobling til forsknings- og utviklingsarbeid

§ 7-2 (7) Studiet skal ha tilfredsstillende kopling til forskning, faglig og/eller kunstnerisk
utviklingsarbeid, tilpasset studiets niva, omfang og egenart.

Institusjonen ma vise tydelig hvordan det er kopling mellom dette masterprogrammet og FoU.

Vurdering

Vedlegg 3 fra NTNU gir en oversikt over sammenhengen mellom pagdende FoU og fagomradene / de
enkelte fag. Oversikten er fin og passende detaljert, og den dokumenterer overbevisende at
utdannelsen gir forskningsbasert undervisning. I tilsvaret star det ogsa at man vil sikre en
helhetsvurdering av plasseringen av studentoppgaver i FoU-prosjekter. Det er en god idé.



Konklusjon

Ja, institusjonens redegjgarelse er tilfredsstillende.

7-1 6. Studentutveksling og internasjonalisering

§ 7-2 (8) Studiet skal ha ordninger for studentutveksling og internasjonalisering relevant for studiets
niva, omfang og egenart.

Institusjonen ma beskrive ordninger for studentutveksling og internasjonalisering som relevant for
studiets nivd, omfang og egenart

Vurdering

Vedlegg 4 fra NTNU gir en oversikt over utvekslingsavtaler med konkrete universiteter. Oversikten er
tilfredsstillende informativ, men vi konstaterer at det stort sett alltid dreier seg om muligheter for a
gjennomfgre masteroppgaven i utlandet. Den eneste unntaket er Universitetet i Lille, hvor «Emner
innen avansert spektroskopi, analytisk kjemi og bioteknologi kan tas i 2. semester». Derfor vil de
sakkyndige papeke at det primert er innenfor masteroppgaven at det kan forega merittoverfarsel uten
studieforsinkelse.

Spersmalet om internasjonalisering understreker behovet for 4 fa litt fleksibilitet og valgfrihet inn i
studieplanen.

Konklusjon

Ja, institusjonens redegjgrelse er tilfredsstillende.

NTNU bgr innfgre noe fleksibilitet og valgfrihet i studieplanen.

7-1 7. Infrastruktur

§ 7-2 (9) Studiet skal ha lokaler, bibliotekstjenester, administrative og tekniske tjenester, IKT-
ressurser og arbeidsforhold for studentene, som er tilpasset studiet.

Institusjonen ma forklare neermere hva slags prosesslaboratorium HiST har, og om de har infrastruktur
for kjeling og frysing. Dersom HiST ikke har adekvat prosesslaboratorium ved institusjonen, ma
hgyskolen legge ved avtale om leie av prosesslaboratorium.

Vurdering

I tilsvaret er det gitt en grundig redegjarelse for prosesslaboratoriets innredning, inkludert en
plantegning. Det er ogsa redegjort for naveerende og fremtidige planer for anskaffelse av utstyr. De
sakkyndige er enige i at det ikke er ngdvendig for fagmiljget selv a eie innfrysningsutstyr nar det er sa
gode lanemuligheter innad i NTNU-systemet Vi vil likevel fd& kommentere at dersom det er snakk om
leie av eksternt utstyr som ikke tilhgrer NTNU, skal dette reguleres i en skriftlig avtale, slik at
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studentene sikres tilgang pa relevant utstyr nar undervisningen tilsier det. Det kan for eksempel veere
hvis det av logistiske arsaker ikke er praktisk a benytte internt utstyr for innfrysning i undervisningen.

Konklusjon
Ja, institusjonens redegjarelse er tilfredsstillende.

NTNU bgr vurdere om det skal inngds avtale om leie av innfrysningsutstyr av ekstern part dersom den
interne tilgangen ved NTNU ikke er hensiktsmessig a bruke for & dekke undervisningsbehovet.

5.2 Avsluttende kommentar

Pa bakgrunn av den skriftlige sgknaden med tilhgrende dokumentasjon, supplerende informasjon og
sgkerinstitusjonens kommentar konkluderer den sakkyndig komiteen med fglgende:

Komiteen anbefaler akkreditering av mastergradsstudium i mat og teknologi ved Hagskolen i

Ser-Trendelag (NTNU fra 1. januar 2016).

6 Dokumentasjon

Rapporten er skrevet pa bakgrunn av
o sgknad datert 31. august 2015, NOKUT's saksnummer 15/523-1
e supplering av sgknad datert 7. desember, NOKUT's saksnummer 15/523-15
e tilsvar datert 13. januar 2016, NOKUTs saksnummer 16/00064-1

7 Presentasjon av de sakkyndige

Research professor Iciar Martinez, University of the Basque Country og Tkerbasque (Basque
Foundation for Science)

Iciar Martinez er research professor ved University of the Basque Country og Ikerbasque (Basque
Foundation for Science). Hun har en doktorgrad i medisinsk biologi fra Universitetet i Tromsga/
Nofima Marin, der hun forsket pa ulike myosin isoformer i fiskemuskel. Etter doktorgraden har



Martinez’ forskning i hovedsak dreid seg om identifikasjon og kontroll av ulike faktorer som péavirker
sammensetning, kvalitet og hygiene i spiselige akvatiske organismer. Hun har benyttet seg av
systemingenigrteknikker til on-line observasjon av helse og sunnhet i fisk, og har utviklet analytiske
metoder for a verifisere sunnhet og ekthet i matvarer. Martinez har lang erfaring fra undervisning,
blant annet i mastergradsprogrammet Marine Environment and Resources ved University of the
Basque Country og emner i matvaretrygghet ved Universitetet i Tromsg. Martinez har veiledet en
rekke mastergrads- og ph.d.-studenter.

Professor Jens Adler-Nissen, Danmarks Tekniske Universitet

Adler-Nissen er dr. techn. i matteknologi fra Danmarks Tekniske Universitet. Han bade forsker og
underviser innenfor matvareteknologi, serlig hvordan man skal fremstille sunne og velsmakende
matvarer i industriell skala. Adler-Nissen har i over 20 ar undervist bredt innenfor matvareteknologi,
herunder matvareprosessteknologi, -prosessdesign og integrert produktutvikling i matvareindustrien.
Han har veiledet over 50 studenter frem til avlagt grad pa master og ph.d.-niva og har vert del av
styringsgruppen for ph.d.-skolen Food. Forskningen hans er konsentrert om den fysiske forstaelsen og
modelleringen av samspillet mellom produktkvalitet, prosessbetingelser, koke-, steke- og
bakeprosesser. Adler-Nissen har arbeidet med mange ulike problemstillinger innen feltet
matvareteknologi og ogsa bidratt til & forbedre metoder pa omradet. I de senere drene har arbeidet hans
konsentrert seg rundt utvikling av nye omrader innenfor matvareteknologi — spesielt
matvareprosessdesign og matvareproduktinnovasjon. Adler-Nissen kan vise til en rekke internasjonale
forskningspublikasjoner innen feltet, har veert leder for flere store forskningssentre innenfor
matvareomradet og har bred erfaring som styremedlem og (co)-chairman ved blant annet Akademiet
for de Tekniske Videnskaber og flere industriaktgrer.
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